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‘Gastronomia

Hospitalar’
distinguido com
prémio nacional

Fatima Projecto da Escola de Hotelaria de Fatima mereceu
uma mengao honrosa no ambito de uma iniciativa da Funda-
¢ao llidio Pinho e do Ministério da Educagao

O projecto ‘Gastronomia Hos-
pitalar’, da Escola de Hotelaria
de Fatima, do grupo Insignare,
foi um dos 50 distinguidos no
ambito de uma iniciativa da
Fundacéo llidio Pinho e do Mi-
nistério da Educacio.

Tendo merecido uma men-

¢do honrosa, o projecto surgiu
em 2019, e incluiu uma parceria
da escola com um dos “maio-
res fornecedores de alimenta-
¢Ao colectiva na drea hospitalar,
o grupo Trivalor, como numa

DR

Campeonato nacional distinguiu
aluno da Escola de Hotelaria
de Fatima com medalha de prata

EDUCAGAO Samuel Santos,
aluno da Escola de Hotelaria
de Fétima, do grupo Insignare,
alcancou o segundo lugar no
campeonato nacional das pro-
fissdes ‘World Skills Portugal
2020’, na categoria ‘Cozinha’,e
que decorreu na semana pas-
sada, em Settibal.

- Por sua vez, na categoria de

‘Contabilidade e Gestio’, os da
Escola Profissional de Ourém
Romeu Oliveira e Ana Freitas,
estiveram ‘em prova nacional

DR

Trés vencedores da prova

durante toda a semana, “tendo
as suas provas decorrido com
elevado profissionalismo e ri-

gor, sobretudo potenciando
momentos de aprendizagem
entre pares”, faz saber a Insig-
nare num comunicado de im-
prensa. :

Foram também reconheci-
dos o chef Yannick Génard, for-
mador da Escola de Hotelaria
de Fatima, e Ana Pinho, do-
cente da Escola Profissional de
Ourém, que também estive-
ram como juris nacionais da
prova nas respectivas catego-
rias. «

Inaugurado Espac¢o do Cldadao
na freguesia de Alvorge |

ANSIAO J4 inaugurou, na
Junta de Freguesia de Alvorge,
no concelho de Ansido, o Es-

‘pago do Cidaddo, numa ceri-
‘monia que decorreu na pas-

fase posterior o Hospital de  Entrega dos prémios decorreu na passada quarta-feira, dia 12, sada terqa-felra_
Cascais”. wemieectson N Escola Secunddria.José Estevao, em Aveiro i " "'A'sessdo coritou com a pre-

“Esta parceria. permmu a0s : senca da secretdria de Estado
alunos e formadores da 4rea  “Um ponto importante deste Na mesma nota, a Insignare  da Inovacéo e da Moderniza-
técnica a concepcdo e aplica-  trabalho” foi a necessidade de  destaca “ndo apenas o prémio  ¢do Administrativa, Maria de
cio de ementas validadasme-  se respeitarem orcamentos obtido que valoriza todos os  Fatima Fonseca, que sublinhou
dica e nutricionalmente para  base e equipamentos tradicio-  quenele contribuirammas,so- o papel dos governantes na Inauguragéo contou com a presenga de governantes
doentes,comnecessidadeses-  nalmente presentes nas cozi-  bretudo, realca o conceito de  criagio de politicas de proxi-
peciais aonivel daalimentacio, nhas dehospital. Nofinalhou-  melhoria da vida dos doentes midade com a populacéo. concelho por aquela rede de e local, “trazendo beneficios
mas cujoresultadofinalsepre-  ve lugar a avaliagio por parte . nos hospitais, perspectivando ~ Por sua vez, o presidente da = servigos de utilidade publica. aos cidaddos em termos de
tendeu diferente datradicional dos diversos ‘stakeholders’ que um dia o resultado possa Céamara de Ansido, Anténio = OsEspagosdo Cidaddocon- desburocratizagdo e poupanca
‘comida de hospital”, explicaa  (partes interessadas) interve- ~ ser aplicado em todos os hos- Domingues, congratulou-se centram diversos tiposdeser- de tempo util”, explica o mu-
Insignare num comunicado. nientes no projecto. pitais do Pais”. ¢ com a cobertura de todo o  vigos daadministragio central  nicipio num comunicado. ¢
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